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In Emilia-Romagna si
cucina senza scusarsi.
Si mangia per amore.
E si tocca il divino.

& G



Ehtrants FredS Cada plat pot personalitzar-se.

e Taula Tradicional Emiliana 10€ per a una persona / 18 € per a dues personas

Pernil de Parma DOP 30 mesos, Salame Felino IGP tradicidé de la baixa Parmense, Mor-
tadella Bologna IGP La Santo, Panceta Piacentina curada, Coppa Piacentina curada.

Servit amb crescentine i compota de ceba vermella.

e Taula Elite Emiliana 13€ per a una persona / 24 € per a dues personas

Culatta curada, Lardo di Colonnata, Spalla cotta di San Secondo, Lombata rostit.

Servit amb crescentine i giardiniera.

e Taulade formatges ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 13€ per a una persona / 2250 € per a dues personas
1,7,10

Parmigiano Reggiano 24 i 36 mesos, Pecorino Gran Riserva del Passatore, Blu di

Bufala, Robiola di Roccaverano DOP, Gorgonzola dolg¢ al cullerot.

Servit amb mostassa i1 focaccia calenta.

® CreSCONUNE (€XETA) oo 35€

Pasta de pa fregida daurada i inflada, cruixent por fora i suau per dins, servida
calenta. 1

O L OCACC A (EXET) oo 4€
1
@ AT AT CTA (©XETA) oo 4€

Barreja de verdures cruixents conservades en agredolg, de sabor fresc i lleuge-
rament acid. 12



Entrants Calents

e Mini bun amb cotechino, formatge di fossailanostrasalsa 8€
1,3,7,12

o Croquetes de bullit amb maionesa d’herbes 220€/unitat
1,3,10

» Ou abaixa temperatura, esparrecs saltats, escuma de salsa bearnesaipols .. 8€
desalvia 3z, 7,12

« Tigella calenta, mortadella, squacquerone de Romagna, rucaiaceto balsamic . 6€

1,7,12



e Tortellini amb crema de Parmigiano Reggiano36mesos 18€
1,3,7,12

o LaSa8Na BOLOGI e e 15€
1,3,7,9

» Tagliatelle al ragt de corral, ceba agredolcaipecorinodifossa ... 16 €
1,3,7,12

« Tortello de ricotta i herbes, mantega noisette, salvia cruixent i Parmigiano........................ 15€
Reggiano 1,3,7

o Spaghettone a la chitarra amb el nostre friggione, oli de millorana i Parmigiano ... 12€

* Friggione: Salsa tradicional de Bologna de cebas blanques i tomaquet cuites
lentament. 1,7,12

El Tortellino

Explica la llegenda modenesa que el tortellino va néixer inspirat en el melic d’u-
na dona. Segons la tradicié, un hostaler espiava pel forat del pany de la porta
una dama — en algunes versions una deessa — allotjada a la seva posada. Fascinat
per la perfeccié del seu melic, el hostaler va decidir reproduir aquella forma
delicada en una petita pasta farcida. Aixi hauria nascut el tortellino, simbol
orgullés de la gastronomia d’Emilia-Romanya i, especialment, de Modena.



De 1a terra

o Vitello tonnato alanostramanera ... 15€
3,4

. l;o;]lo de conill farcit acompanayat de la seva salSa ... 18€

. (llogolftta alabolognese amb demi-glace de vedella ... . 25€

. (lja?;ofa estofada, crema de pésols, menta i pa negre cruixent 12€
Guarhicions

e Lanostrapatataal forn 5€

. (l‘,grbassons marinats amb salsa mediterrdnia ... 45€

. én;anida de carxofes, pesto de menta i Parmigiano Reggiano 24 meses ... 8€

 Esparrecs glacejats amb citronette ibagnacauda ... 10€

* Bagna Cauda: Salsa preparada amd anxoves, all i oil d’oliva, cuinats a foc
lent fins a obtenir una salsa cremosa. 4,12



Postres

o Tiramistala Curella oo 6€
1,3,7

» Zuppainglese del'aviaItaliaservidaalacurella .. 6€
1,3,7,12

e Latteinpiedi e 5€
3,7

o TOrta diTiS0 6€
3,7,8

e Tortatenerinaizabaione 8€
3,7

e Sbrisolona farcida de poma, amaretto i CreMa PASSSETA - 8 €
1,3,7,8

© ZADATONIC ©XUTA e 1€
3,7,8

® MASCATPONIC @XUTA oo 2€
3,7,8



L TV 1 O 2€
e CervesaEstrellaDamm 3.5€
e CervesaTuria 3.5€
O VICNY Catalan e 25€
L 1 L 25€
© COCA-COLA e 25€
© CoCa-COlaAZOTO 25€
L) 0 5 L[ 25€
o Te fred de THMONA/ PIESSOC e 2.5€
e Suc de taronja 26




Espresso .

Cortado .

Espresso Descaf. .

Cortado descaf.
Amb lett .

e Amb lett descaf.

* Carajillo .

* Americano.

e Cappuccino.

IVA inclds.

CARTA D'AL LERGENS

1 GLUTEN 5 CACAUETS 9 API 13 TRAMUSSOS
2 CRUSTACIS 6 SoJa 10 MOSTASSA 14 MOL-LUSC
3 ous 7 LLET 11 SESAM

4 PEIX 8 FRUIT SECS 12 SULFITS

Al-lérgies: no podem garantir 1’abséncia de traces d’al-lergodens a causa de possi-
bles contaminacions creuades a la nostra cuina.



info@osterialagrassa.es
osterialagrassa.es
ig:osterialagrassa
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